
 

 

Velkommen til  

Konnilds 

 

 

Det lette 

Minestrone suppe med gulerødder, selleri,  

grønne bønner, ærter og macaroni. 75 kr. 

 

Hjemmelavet varmrøget laks med salat af  

saltbagt selleri, æbler og mandler  

vendt i persillepesto.   95 kr. 

 

Sandwich med kalvefilet marineret i 

 tomat-oliven vinaigrette smurt med 

 persillerodscreme - hertil grillede courgetter  

og bagte tomater.  88 kr. 

 

Det varme 

Boeuf stroganoff med champignon, bacon  

og perleløg serveret med rodfrugtmos.   138 kr. 

 

Stegt unghanebryst med bagte gulerødder, 

cremede porrer med peberrod, karse  

og stegte kartofler.                    132 kr. 

 

 

Børnemenu 

Kødboller i mild tomatsauce og  

spaghetti.     65 kr. 

 

Paneret kylling med sesam serveret  

med nudelsalat og satay dip.  75 kr. 

 

 

 

 

 

Luksus brunch-tallerken 

(lørdag-søndag fra kl. 10-12) 

Røræg med bacon, stegt chorizo fresco, 

 serrano skinke, spansk pølse, 2 slags ost, 

græsk yoghurt med syltede sommerbær, 

amerikanske pandekager med 

hjemmelavet kryddersirup, skåret frisk frugt,  

serveres med hjemmelavet brød,  

smør og marmelade.  

Kaffe/te ad libitum.                    165 kr. 

 

Brunch-tallerken  

lLørdag-søndag fra kl. 10-12) 

Røræg med stegte pølser og sprød  

bacon, kogt skinke, 2 skiver 45%  

mellemlagret ost, croissant, nutella,  

skåret frisk frugt serveret med  

hjemmebagt brød, smør og marmelade.  

Kaffe/te ad libitum.                    125 kr. 

 

Børne-brunch 

(lørdag-søndag fra kl. 10-12) 

Røræg med bacon og pølser, mild  

emmentaler, amerikanske pandekager  

med hjemmelavet kryddersirup, græsk yoghurt  

med syltede sommerbær og skåret  

frisk frugt, serveres med hjemmelavet  

brød og smør.   75 kr. 

 

 

 

 



 

 

 

 

Vine  

Hvidvin 

Tunupa, Dios de Los Andes, Chardonnay  

Chile 1/1                     200 kr. 

(glas 45 kr.)  

  

Rødvin  

Alto Cruz, Ribera del Duero,  

Spanien 1/1                                          200 kr. 

(glas 45 kr.) 

 

 

 

 

Kolde drikke 

 Søbogaard     30 kr.  

Kildevand 0,50 l  20 kr.  

Sodavand 0,25 l  25 kr.  

Cocio chokolademælk 0,25 l  30 kr.  

Friskpresset juice   35 kr. 

Mælk, glas    10 kr.  

Froosh smoothie   25 kr.  

Isvand, glas    10 kr. 

 

 

 

Øl & cider  

 

Carlsberg fadøl, lille   38 kr.  

Carlsberg fadøl, stor   48 kr.  

Carls Special, lille   38 kr.  

Carls Special, stor   48 kr.  

Jacobsen på flaske   45 kr.  

Somersby    35 kr.  

 

 

 

 

 

 

Varme drikke  

 

Kaffe alm. kop                                    30 kr.  

Latte, espresso med varm mælk  38 kr.  

Soja latte, espresso med sojamælk  40 kr.  

Cappuccino   38 kr.   

Espresso    25 kr.  

Dobbelt espresso   30 kr.  

Ekstra ”klik” i kaffen    8 kr.  

Varm Valrhona-chokolade og flødeskum  40 kr.  

Kusmi te    25 kr.  

Chai te /latte    30 kr.  

 

 

 

Sødt til kaffen  

Croissant    14 kr.  

Pain au chokolat   18 kr. 

Dagens kage    29 kr. 

 

 

 

 

 

 

 

ØØkkoollooggiisskk  kkaaffffee  ii  ZZoooo  

 

Zoo serverer udelukkende økologisk Fairtrade kaffe 

på alle udskænkningsstederne. Via vores 

samarbejdspartner, Caffè River Scandinavia ApS, 

har vi fået adgang til en unik kaffe, Jamao, som er 

en 100% Arabica og kommer fra den Dominikanske 

Republik. Jamao-kaffen er både økologisk og 

Fairtrade-certificeret. 

På risteriet i Arezzo har Caffè River installeret et af 

de største solfangeranlæg i Italien. Solfangerne 

står for omkring 90% af Caffè Rivers samlede 

energiforbrug. 



 

 

 

Dagsmøder og selskaber i Zoo 

 

Afhold jeres næste arrangement i Zoologisk Haves 

skønne omgivelser, hvor vi kan tilbyde dig og dine 

gæster de mest unikke rammer til: 

 

 Konference, firmafest og dagsmøder  

 

 Bryllup, barnedåb, fødselsdag og 

           andre begivenheder. 

 

 

For mere information kontakt 

zfs@zoo.dk eller tlf. 36 46 60 00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Historien om Café Konnilds 

 

Café Konnilds er opkaldt efter den danske tandlæge 

Johannes Konnild (1907-1987), der blev født på 

Frederiksberg. Johannes Konnild var dansk 

opdagelsesrejsende og eventyrer. På ekspeditioner 

plejede han hele livet sin videnskabelige interesse 

for Afrikas natur og befolkning. I 30’erne studerede 

han mumier i Ægypten, og efter krigen gjorde han 

antropologiske studier i Congo og Kenya - senere 

på ekspeditioner til Sudan, Etiopien og Uganda. Her 

samlede han videnskabeligt materiale og 

etnografika, som han hjembragte til 

Nationalmuseet og Moesgård Museum. 
 

Johannes Konnild voksede op på Frederiksberg og 

var en flittig gæst i Zoo, hvor han fik et nært 

forhold til Havens daværende direktør Valdemar 

Dreyer (1910-1925). Her blev grunden lagt til 

Konnilds store interesse for Afrika. 
 

De udstillede genstande i Café Konnilds er en del af 

Johannes Konnilds omfattende samling af 

etnografika, skænket til Zoo af hans enke, Nanna 

Konnild. 

 

 

 

 

 

David Livingstones dør fra Zanzibar øen 

Zanzibar er et tropisk paradis, der ligger ca. 70 km 

fra Østafrikas kyst. Zanzibar er kendt for sine 

kryddernelliker og sine smukke arabiske døre. Fra 

Zanzibar startede den store læge og missionær, 

David Livingstone, sine rejser til Afrikas indre og 

opholdt sig ofte i Tabora, en mellemstation på den 

gamle slavevej. 

 

I 1975, da Livingstones hus skulle restaureres i 

anledning af 10-året for hans død, manglede den 

originale dør, idet den findes på Africana Museum i 

Johannesburg. En Swahili-håndværker på Zanzibar, 

Bwana Yahya fra Mwenbeladu, fremstillede to 

kopier af døren, den ene til Livingstones eget hus i 

Tabora, den anden til Afrika-forskeren, tandlægen 

Johannes Konnild, der som en gammel ven af 

Zoologisk Have sørgede for, at denne dør kom til 

Danmark som et minde om den store læge og 

missionær og som et udtryk for den nu forsvundne 

islamiske kultur på Zanzibar. 

mailto:zfs@zoo.dk

